Abadal Cabernet Franc Tempranillo

PRODUCENT: Masies d Avinyo VOLYM: 750mi

URSPRUNG: Spanien SORTIMENT: Bestallning
DRUVA: Cabernet Franc (60%), Tempranillo (40%) ART.NR: 43845

ARGANG: 2007 PRIS EX MOMS: 90:-
ALKOHOLHALT: 13,5% PRIS SYSTEMBOLAG: 0:-
SMAKTYP: Strama och Nyanserade ART.NR SYSTEMBOLAG: 83183
KARAKTAR:

Morkt korsbarsrod farg med en Ortkryddig doft och aromer av roda bér, kérsbar och
en aning toffé kola. Smaken ar fyllig och mycket fruktig med mjuka tanniner i en lang
finnish.

PASSAR TILL:
Ett publikt vin som passar de flesta tillfallen; som sallskapsvin och buffévin, till Iattare
fagelratter och ljust kott. Passar aven till pasta och ost.

KVALITETSFAKTORER:

Pla de Bages har ett unikt klimat. De varma dagarna i kombination med de kalla
natterna och lite nederbord skapar ett mikroklimat av speciell kontrast, vilket ger en
lang mognadsperiod och hég koncentration &t druvorna. Skérden varierar beroende
pa druvornas mognad och alltid med minutids selektering. Druvorna handskérdas
och vinifieras separat med 12 dagars macereration fére temperaturkontrollerad
jasning i staltank. Vinet lagras 4 manader pa franska och amerikanska ekfat innan
det buteljeras.

KORT OM:

Oenolog Joan Soler ar en nytdnkande vinmakare som vill géra spanska viner i en
mer modern stil. Tack vare hog druvkvalitet och modern vinteknologi har han lyckats
gora utsokta viner som blivit erkanda internationellt.

Spanska trestjarniga restaurangen El Bulli har flera av bodegans viner pa sin vinlista
och internationella vinkédnnare formligen hyllar Abadalvinerna. Bodegan grundades
av familjen Roqueta 1898, en familj med lang historia i omradet. De planterade nya
vingardar efter vinlusens harjningar i Katalonien.

Pa grund av det bergiga landskapet ar vinodlingarna till storsta del planterade pa
branta terrasser, vilket gor att druvorna skordas fér hand. Familjen ager aven
Bodega Roqueta i Katalonien, ett modernt vineri med manga olika varumarken och
ett ekologiskt vin.



Abadal Reserva

PRODUCENT: Masies d Avinyo VOLYM: 750

URSPRUNG: Spanien SORTIMENT: Bestallning
DRUVA: Merlot, Cabernet sauvignon, Syrah ART.NR: 44978

ARGANG: 2003 PRIS EX MOMS: 125:-
ALKOHOLHALT: 14 PRIS SYSTEMBOLAG: 0:-
SMAKTYP: Kryddiga och Mustiga ART.NR SYSTEMBOLAG: 71075
KARAKTAR:

Tat rubinréd farg. Stor doft av korsbar, réda vinbar, kakao och salmiak. Smaken ar
fyllig med rik frukt och valintegrerade tanniner, inslag av réda bér, kakao och ekfat,
lang eftersmak.

PASSAR TILL:
Garna till mustiga kottgrytor eller ratter av noét eller vilt med smakrika tillbehér som
kryddsmor eller smakrik sas.

KVALITETSFAKTORER:

Vinet ar framstallt pa 60 % Merlot, 30 % Cabernet sauvignon och 10 % Syrah.

Vinet jastes langsamt vid 1&g temperatur for basta extraktion, dvs att utvinna s&
mycket frukt och karaktéar som mgjligt ur druvorna. Under jasningen trycktes skal och
karnor regelbundet ner genom s.k. pigeage. Efter avslutad jasning fick vinet mogna
pa franska och amerikanska ekfat i 14 manader.

KORT OM:

Oenolog Joan Soler ar en nytdnkande vinmakare som vill géra spanska viner i en
mer modern stil. Tack vare hog druvkvalitet och modern vinteknologi har han lyckats
gora utsokta viner som blivit erkanda internationellt.

Spanska trestjarniga restaurangen El Bulli har flera av bodegans viner pa sin vinlista
och internationella vinkédnnare formligen hyllar Abadalvinerna. Bodegan grundades
av familjen Roqueta 1898, en familj med lang historia i omradet. De planterade nya
vingardar efter vinlusens harjningar i Katalonien.

Pa grund av det bergiga landskapet ar vinodlingarna till storsta del planterade pa
branta terrasser, vilket gor att druvorna skordas fér hand. Familjen ager aven
Bodega Roqueta i Katalonien, ett modernt vineri med manga olika varumarken och
ett ekologiskt vin.



Abadal 5 Merlot

PRODUCENT: Masies d Avinyo VOLYM: 750

URSPRUNG: Spanien SORTIMENT: Bestallning
DRUVA: Merlot ART.NR: 44979

ARGANG: 2005 PRIS EX MOMS: 136:-
ALKOHOLHALT: 14 PRIS SYSTEMBOLAG: 0:-
SMAKTYP: Kryddiga och Mustiga ART.NR SYSTEMBOLAG: 71074
KARAKTAR:

Rod farg med viss mognad. Doften ar varmt fruktigt med inslag av kdérsbar och
multna hostlov.

Smaken ar fyllig och varm med karaktar av korsbar, cacao, kryddor med
valintegrerad ekfatston.

PASSAR TILL:
Den avrundade stravheten gor vinet lampligt bade till ljust och rétt kott, samt till
grytor, pasta och ostar. God aven att njuta aven som sallskapsvin en kylig hdstkvall.

KVALITETSFAKTORER:

Merlot ar en druva som mognar sent och vingardarna ger de basta forutsattningarna
for perfekt mognad i druvorna, tack vare ett nagot svalare klimat, och darmed en lang
mognadssasong.

Druvorna pressades forsiktigt och fick jasa langsamt. Darefter fick vinet mogna pa
fransk och amerikansk ek i 12 manader. Servera garna vinet vid en sval temperatur,
runt 16 grader.

KORT OM:

Oenolog Joan Soler ar en nytdnkande vinmakare som vill géra spanska viner i en
mer modern stil. Tack vare hog druvkvalitet och modern vinteknologi har han lyckats
gora utsodkta viner som blivit erkanda internationellt.

Spanska trestjarniga restaurangen El Bulli har flera av bodegans viner pa sin vinlista
och internationella vinkédnnare formligen hyllar Abadalvinerna. Bodegan grundades
av familjen Roqueta 1898, en familj med lang historia i omradet. De planterade nya
vingardar efter vinlusens harjningar i Katalonien.

Pa grund av det bergiga landskapet ar vinodlingarna till storsta del planterade pa
branta terrasser, vilket gor att druvorna skordas fér hand. Familjen ager aven
Bodega Roqueta i Katalonien, ett modernt vineri med manga olika varumarken och
ett ekologiskt vin.



Abadal 3.9

PRODUCENT: Masies d Avinyo VOLYM:

URSPRUNG: Spanien SORTIMENT: Bestallning
DRUVA: Cabernet Sauvignon (85%), Syrah (15%) ART.NR: 44980

ARGANG: 2005 PRIS EX MOMS: 176:-
ALKOHOLHALT: 14,5 PRIS SYSTEMBOLAG: 0:-
SMAKTYP: Fruktiga och Smakrika ART.NR SYSTEMBOLAG: 79769
KARAKTAR:

Tat rod farg. Stor doft med inslag av mineral, réda bar, lakrits och ek.
Smaken ar stram och fruktdominerad med inslag av framst réda bar, lakrits och
tydliga inslag av nya ekfat.

PASSAR TILL:
Detta vin lampar sig bast till ratter av rott kott som nét och vilt, garna med kramiga
tillbehoér som kryddsmor, ost, graddig sas eller gratang.

KVALITETSFAKTORER:

Vinet ar framstallt pa 85 % Cabernet sauvignon och 15 % Syrah.

Druvorna till detta vin kommer fran en vingard som domineras av kalksten och rod
lera. Jordmanen bidrar till viner i aromatisk stil med rik fruktsyra. Efter avslutad
jasning fick vinet mogna pé nya ekfat i 12 manader, de olika druvorna var for sig,
innan de blandades och buteljerades.

KORT OM:

Oenolog Joan Soler ar en nytdnkande vinmakare som vill géra spanska viner i en
mer modern stil. Tack vare hog druvkvalitet och modern vinteknologi har han lyckats
gora utsokta viner som blivit erkanda internationellt.

Spanska trestjarniga restaurangen El Bulli har flera av bodegans viner pa sin vinlista
och internationella vinkédnnare formligen hyllar Abadalvinerna. Bodegan grundades
av familjen Roqueta 1898, en familj med lang historia i omradet. De planterade nya
vingardar efter vinlusens harjningar i Katalonien.

Pa grund av det bergiga landskapet ar vinodlingarna till storsta del planterade pa
branta terrasser, vilket gor att druvorna skordas fér hand. Familjen ager aven
Bodega Roqueta i Katalonien, ett modernt vineri med manga olika varumarken och
ett ekologiskt vin.



Abadal Seleccio

PRODUCENT: Masies d Avinyo VOLYM: 750

URSPRUNG: Spanien SORTIMENT: Bestallning
DRUVA: Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Syrah ART.NR: 44981

ARGANG: 2004 PRIS EX MOMS: 299:-
ALKOHOLHALT: 14,5 PRIS SYSTEMBOLAG: 0:-
SMAKTYP: Kryddiga och Mustiga ART.NR SYSTEMBOLAG: 97285
KARAKTAR:

Tat réd farg. Stor doft med inslag av mérka bar, viol och ceder.
Smaken ar fyllig, komplex med valintegrerade tanniner, inslag av moérka bar, moérk
choklad och ekfat. Lang eftersmak!

PASSAR TILL:
Passar bast till ratter av nét eller vilt med smakrika tillbehdr, garna med fetma i t ex
sas, gratang, eller kryddsmor.

KVALITETSFAKTORER:

Vinet ar framstallt pa 40 % Cabernet franc, 40 % Cabernet sauvignon och 20 %
Syrah.

Druvorna plockades pa utvalda vingardar pa sluttningarna i Pla de Bages. Vinet har
mognat pa fransk och amerikansk ek i 14 manader.

KORT OM:

Oenolog Joan Soler ar en nytdnkande vinmakare som vill géra spanska viner i en
mer modern stil. Tack vare hog druvkvalitet och modern vinteknologi har han lyckats
gora utsodkta viner som blivit erkanda internationellt.

Spanska trestjarniga restaurangen El Bulli har flera av bodegans viner pa sin vinlista
och internationella vinkédnnare formligen hyllar Abadalvinerna. Bodegan grundades
av familjen Roqueta 1898, en familj med lang historia i omradet. De planterade nya
vingardar efter vinlusens harjningar i Katalonien.

Pa grund av det bergiga landskapet ar vinodlingarna till storsta del planterade pa
branta terrasser, vilket gor att druvorna skordas fér hand. Familjen ager aven
Bodega Roqueta i Katalonien, ett modernt vineri med manga olika varumarken och
ett ekologiskt vin.



